Notre Carte
|es Entrées

Déclinaison autour du foie gras : 15.00€
(Macaron sorbet foie gras, tartine de dés poelés, chutney de mangues au vinaigre de Banyuls, mi cuit au Sauternes)
Velouté de chdtaignes, capuccino noisettes, Serrano croustillant 9.00€
Carpaccio de canard a [huile de Truffe, pignons torréfiés, feuilles de roquette 10.50€
Millefeuille mangue/saumon mariné, chair de crabe parfumée au Curry 12.50€

St Jacques réties en coques, beurre d herbes et cernaux de noix, julienne d’endives 13.50€

|_es Poissons

Dos de St Pierre poélé, dauphinois aux éclats de Chataigne, jus de volaille
tranché a [huile vierge 19.00€

St Jacques juste nacrées, créme de lard fumé, pomme écrasée au parfum de Truffe 20.50€

Filet de Bar, crémeux de crustacés, cannelés aux cépes 19.00€
Osso Bucco de lotte aux légumes d hiver 20.00€
Les Viandes
Cote de Veau poélée, cocotte de légumes parfumée a [huile de truffe 22.00€
Tartare de Beeuf, frites maison salade :
Le Classique 16.00€
L’Ttalien 17.00€
Gigotin d’Agneau confit au_four, superposé de légumes du Sud, jus au thym 18.00€
Moelleux de volaille, asperges/foie gras, pomme purée, jus au foie gras 19.00€
Entrecote de la Dame (280g), sauce Bordelaise, frites maison, salade 21.50€

|_es desserts

Trio de nems au Cabécou, pomme Golden, sorbet Cabécou 7.00€
Assiette de fromages, salade de fruits secs 7.50€
Millefeuille chocolat/passion, sorbet Banyuls 9.50€
Macaronade, crémeux_ citron, espuma aux deux oranges, tuiles aux agrumes 8.00€
Aumoniére Pomme/Calvados, caramel au beurre salé et cidre doux 8.50€

Le café gourmand de la Dame 9.00€



Notre Menu

Entrée + Plat + DesSSert : vovvueeenerenerennnens 26.50 €

Essayez notre apéritif Muscat Frétillant : 2.50€

RO
Capuccino de cépes, crémeux aux senteurs de truffe, Serrano croustillant
Ou

Terrine de foie gras mi cuit au Sauternes
(1€ en supplément)

PITES
St jacques juste poélées, risotto crémeux, jus de crustacés
Ou
Pavé de Rumsteack, sauce Roquefort

R De

Biscuit tiede chocolat, ceeur coulant, sorbet Banyuls
(1€ en supplément)

Ou

Tiramisu mangue



